
  S p e i s e k a r t e 
 
 

  Suppen 
 

 
    
*  Hiddenseer  Fischsuppe  1,4                                             9,50 
  *  Soljanka  1,2,3,10  8,50 

  

  
Vorspeisen / Salate 
 

 

    

*  kleiner SALATTELLER m. diversen Blattsalaten    8,50 
                                                                                
*  frischer SALATTELLER 

2,3  
    m. ZIEGENKÄSE 2 im Serrano -Schinkenmantel  18,50 
    m. ZIEGENKÄSE, gratiniert mit Honig  18,50 
                                                                                zum Salatteller gibt’ s eine hausgemachte  

Himbeervinaigrette 4,5, Cocktailtomaten  

Cashewkerne und Baguette 4   
  
*  Rote Bete, mariniert 14,50 

   m. Tomaten, Rucola, Schafskäse,   
      geröstete Sonnenblumenkerne, Pflaumenglace,  

     dazu Baguette  
  

    für unsere kleinen Gäste gibt es eine separate   

                               Kinderkarte  
  
  
  



FLEISCH  

  
*   OCHSENBÄCKCHEN1, geschmort       29,- 

 
 

        an einer Burgunder – Jus5, mit Butterspitzkohl,         

         dazu Dauphin Kartoffeln   

  

*   SCHWEINERÜCKEN – STEAK  28,50 

         von der Iberischen DUROC - Sau  

         auf Zwiebel-Lauch-Tomatengemüse   

 mit Kräuterbutter und Kartoffelspalten  
  
*   RUMPSTEAK (ca 350 g) 34,- 

          vom südamerikanischen BLACK ANGUS    
          an Kräuterschmand mit bunten Salat,  
          dazu Kringelkartoffeln  
  
*   KIKOK- MAISHÄHNCHENBRUST 25,- 

          auf Pfefferrahm, Buttererbsen und Jasminreis  

  
NUDELN / VEGETARISCH  

  
*   SPAGHETTI  

        m.  hausgemachtem BÄRLAUCHPESTO 2  18,- 

        m. TOMATENSAUCE 4 und PARMESAN 2  16,- 

        m. gebratenen GARNELEN in Tomaten Pesto 2 24,- 
          Frühlingszwiebeln, Tomaten u. Rauke  

  
*    ZUCCHINI-PAPRIKA-ZWIEBEL GEMÜSE     21,- 

 im Tomatensud mit Reis  

  



  

FISCH - GERICHTE  

  

*  KOCHDORSCH (Filet), gedünstet 28,50 

           mit Dill – Senfsoße und Salzkartoffeln   

  

*  DORSCH - Filet, gebraten                            2,3,10  27,- 

           auf einer Paprikasauce, dazu Bratkartoffeln  
  

*  DORSCH – PFANNE   
            mit Käse 1,2 überbacken  25,50 

  

          

hausgemachte  

HERINGS – SPEZIALITÄTEN  

  

*  KRÄUTER – MATJES 2,4 nach nordischer Art   19,- 

         auf Apfel-Zwiebel Sahne 3,5, mit Salzkartoffeln  

    

  

*  MATJES – SPEZIALTELLER  22,50 

           dreierlei Matjesfilet 2,4 nach nordischer Art  

           auf Mango Sahne mit Bratkartoffeln 2,5  

  

*  BRATHERING, hausgemacht   16,50 

           sauer eingelegt, mit Bratkartoffeln 2,3,10  

  

  



  

DESSERT  

  

*  Hiddenseer SANDDORN – Eisbecher      9,50 

    Vanille – Eis1, hausgem. Sanddornsauce, Sahne  

*  „SCHWEDEN – Eisbecher“   9,50 

     Vanille – Eis1 mit Apfelmus3, Eierlikör und Sahne  

*  KROKANT – Eisbecher  9,50 

    Haselnusseis mit Krokant, Sahne, Schokosoße  

*  GERMKNÖDEL mit Vanillesoße 1 und Mohn 1 8,-   

*  ofenwarmer APFELTRUDEL  8,- 

       
  
  

          G U T E N   A P P E T I T !  

  
Wir freuen uns, dass Sie gerne bei uns im „Godewind“  

einkehren und wünschen Ihnen eine schöne Zeit  

auf der Insel Hiddensee.  

  

Beachten Sie auch unsere Tagesangebote.  

 
 



k i n d e r k a r t e  
 

WÜRSTCHEN-IGEL MIT POMMES FRITES UND KETCHUP  9,50 € 

 

KNUSPRIGE HÄHNCHENBRUST-STREIFEN IN CORNFLAKES  
PANADEMIT POMMES FRITES UND KETCHUP  9,50 € 

 
FISCHSTÄBCHEN AUS FILET VOM SEELACHS IM KNUSPER- 
KLEID MIT POMMES FRITES UND KETCHUP  9,50 € 
 
 
SPAGHETTI MIT TOMATENSAUCE, VEGAN  8,50 € 

 

 

KINDER – EISBECHER  5,50 € 

 
 
 

APFELSCHORLE  3,50 € 
 
KIBA   3,50 € 
 
HEIßE SCHOKOLADE MIT SAHNE  4,50 € 
 
 

 
 
 

BUNTSTIFTE, PAPIER UND AUSMALBILDER GIBT ES BEI UNSEREN 
KELLNER_INNEN 
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