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Suppen

* 3iddenseer Fiscksufpe 4.50

T Soljanka 4.50

Vorsveisen / Salate

* hausqem. PFEFFER - HERING 6,50
m. Schwarzbrot und Butter

* 5&171%1:&%&5 SCHWEINE ~ FILET £,0
auf Broceols, iberbacken

* STRAUCHTOMATEN £,0

mit Mozzarella und Knoblauch viberbacken
* kleiner Salatteller mit diversen Blattsalaten 5,50

* frisc[wr Salatteller
m. 9&I7mtmm LACHS — Streifen 11,50
m. ZIIEQ.EN KASE im Schinkenmantel 2,50
m. HIRTENSKASE und 0liven 1,-
zum Salatteller gfbt’ s eine ngzmm:kta
#im}e&rvinnigrette
FuR KINDER
* kleines Stiick, Fisch m. Cemiise u. 4.50
* HUHNERFLUGELCHEN mit Pommes 4.50
* KARTOFFELPUFFER mit Avfelmus 4.~
* Nudeln mit Tomatensauce 4.~
* ROTE GRUTZE mit Vanillesofe 350

* KINDER — EISBECHER 3,~



NuDELN
* RIGATONI

m. Fischfilet vom SEELACHS und LACHS  1Z,-

in Knoblanchrahmsauce

* original italienische PAPPARDELLE

m. SCHWEINE - FILET
in Pfeffer - Rahm

m. GARNELEN im Knoblauch ~ Sud,
Friihlingszwieheln und Pinienkernen

m. KNOBLAUCH ~ OL und Parmesan

VEGETARISCAH

aus dem Wok:
* QJEMiiSE ~ PFANNE mit buntem Ress
* frisc/ws Gemiise mit geriu chertem TOFU

* frischer KRAUTERAUARK m.
Pallkmtaﬁ‘zln

T Pappardelle m. Knoblanchil und
Parmesan

* 9£KM7CN5D5-E mit Vanillesauce

z,-

4,50

2,50
2,50

£,50



FLEISCH

* Ochsenbickchen, qeschmort 15,50
An einer Bu rqu nder - Jus,
mit Butterspitzkohl, dazu
Dwu}:f»inkmtﬁeln

* RUMPSTEAK MAREDO mit Lnuc/tﬂamﬁsa, 24,50
roten Zwiebeln und 0Aem/tamntm,
Cognachutter und Kringelkartoffein

* BCHWEINE — MEDAILLONS, gaﬁmtm 15,50
mit Rahm ~ (Lknmpignms, dazu
Knrtﬁelrifsti

T HAMBURGER SCHNITZEL 12,50
aus dem Schweineriicken vom Biohof

mit Bmtkmtaﬁ‘dn

* SULZE mit Remoulade wnd Rostkartoffeln 8,50

* BAUERNFRUHSTUCK 9,.-



Hiddenseer FISCH — GERICHTE

* DORSCH — Filet, 9&17mtm 14,~
mit Zitronen — Wammuce u.
Bmtkmtﬁeln

* #Hiddenseer KOCHDORSCH (Filet), qediinstet 15,50
mit Dill — Senfsofe und Salzkartoffeln

¥ OSTSEELACHS ~ Filet gebr., 7,50
in der Pfefferkruste auf
Knoblauchpappardelle

* feines FISCHFILET 1Z,-

vom SEELACHS u. LACHS
in Knoblauch—~Rahm~3auce, dazu

Kigntom'

* DORSCH ~ PFANNE 4,~
mit Kise tiberbacken

* 0STSEE —LACHS, sauer 12,~

dazu Bratkartoffeln



Musgemmf»te

HERINGS — SPEZIALITATEN

* HERINGS ~ TELLER
mit Knoplauch-, Dill-, Pepperoni- u.
Bmtﬁen’ng,
dnzu Schwarzbrot u. Butter

* AALRAUCH — MATTES auf
mit Meerrettichsahne
* BARLAUCH — MATJES
Au f Preiselbeer — Chili ~ Di};,
mit Pumyamickal und Butter
T MATJES ~ SPEZIALTELLER
m. dreierlei Matjesfilet, Dip und
Salzkartoffeln
* CHERRY ~ ’Pf.EKINg MAf Mango ~ Sahne,
dazu ?ellkmtoﬁ‘aln
* PFEFFER - ’H';E]U'Ng mit Bmtkmtoﬁ%ln
* yHIDDENSEER BRATHERING®
sauer e.ingelegt, mit Bmtkmtﬁaln

* KAPITANS - PLATTE*
féirz Personen

10,70

2,50

10,70

z,-

1,-



DESSERT

* tiddenseer SANDDORN ~ Eisbecher
Vanille - Eis, havsqgem. Sanddornsauce,
Sahne

* FITNES3S ~ Eisbecher
Joghurteis, Naturjoghurt, Friichtemiists,
Sahne
* JSCHWEDEN — Eisbecher®
Vanille - Eis mit Apfelmus, Eierlikir und
Sahne
* WALDFRUCHT - Eisbecher
Vanille ~ Eis, Waldfriichte und Sahne
* SCHOKOLADEN — Eis
mit Eierlikor und Sahne
* 3e.misckt&r Eisbecher
mit frischen Friichten und Sahne
* ROTE GRUTZE mit Vanillesofe
* QJEKM’TCNaDE.ﬂ mit Vanillesofe und Mohn
* aﬁmu?Mmar APFELSTRUPDEL

mit Vanilleeis und Sahne

— Kuchen nach TAqes - A’ﬂge}at

4,50

4,80

4,50

4,80

4,50

4,50

4,50

4,70



guT;ENA*??;ETIT!

Wir freven uns, dass Sie qerne bei uns im
nGodewing”
einkehren und wiinschen Thnen eine schine Zeit
auf der Insel Hiddensee.
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